
※レジュメを資料ダウンロードからダウンロードしてご利⽤ください。
※通常レッスンは、10時スタートで40〜60分程度です。

回数 レッスン内容 ⽇程 曜⽇ ※開催時間は⽇付が近くなってから公開します。
1 ⽇本酒概論 3⽉1⽇ ⽇
2 ⽇本酒の原料 3⽉8⽇ ⽇ 1 １次試験 模擬テストA アップ 7⽉12⽇ ⽇
3 ⽇本酒における⽶ 3⽉15⽇ ⽇ 2 １次試験 模擬テストB アップ 7⽉12⽇ ⽇
4 ⽇本酒における⽔ 3⽉22⽇ ⽇ 3 1 次試験 模擬テストC アップ 7⽉12⽇ ⽇
5 ⽇本酒の醸造 ① 3⽉29⽇ ⽇
6 ⽇本酒の醸造 ② 4⽉5⽇ ⽇
7 ⽇本酒の醸造 ③ 4⽉12⽇ ⽇
8 ⽇本酒の醸造 ④ 4⽉19⽇ ⽇
9 ⽇本酒の種類と特徴 4⽉26⽇ ⽇ 1 2次試験 最終模擬テスト 9⽉13⽇ ⽇

10 ⽇本酒の産地 ① 5⽉3⽇ ⽇
11 ⽇本酒の産地 ② 5⽉10⽇ ⽇
12 ⽇本酒の産地 ③ 5⽉17⽇ ⽇
13 ⽇本酒の歴史 ① 5⽉24⽇ ⽇
14 ⽇本酒の歴史 ② 5⽉31⽇ ⽇
15 ⽇本酒のテイスティング 6⽉7⽇ ⽇
16 ⽇本酒のサービス 6⽉14⽇ ⽇
17 ⽇本酒と料理の相性 6⽉21⽇ ⽇
18 焼酎概論① 6⽉28⽇ ⽇
19 焼酎概論② 7⽉5⽇ ⽇

7⽉12⽇ ⽇

■テイスティングLive/off-lineレッスン
回数 テイスティングレッスン内容 ⽇程 曜⽇

1 特定名称酒の違い 4⽉26⽇ ⽇
2 ⽶の違い 5⽉24⽇ ⽇
3 ⽔と造りの違い 6⽉28⽇ ⽇
4 酵⺟の違い 7⽉26⽇ ⽇
5 焼酎 8⽉30⽇ ⽇
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1次試験 模擬テスト：配布

2次試験 模擬試験

総まとめ


